
Chevalier 2015
Art. Nr.: 1193515

Hersteller: IBY BioRotweingut

Land: Österreich

Jahrgang: 2015

Rebsorte: Blaufränkisch

Alkoholgehalt: 13,5 %

Reife: bis 2035

Bodentyp: Ton

Vinifizierung/Ausbau: 2/3 für 16 Monate im Barrique, davon 40% neues Holz aus 
französischer und slavonischer Eiche, 1/3 im großen Holzfass

Kategorie: Rotwein

Qualitätsstufe: Qualitätswein

Geschmack: röstig

Tannin: dicht

Säuregeschmack: Mild

Säure: 5,4 g

Süße: Trocken

Restzucker: 1,2 g

Bewertung:

A la Carte: 92

Falstaff: 92-94

Vinaria Sterne: 3

Speiseempfehlung:

Rind: Grillen/Braten

 

Flaschengröße: 0,75 Liter

Verschluss: Glasverschluss

Bio: AT-BIO-301

Einzelflaschenpreis: € 24.10

Verkostnotiz
Mittelkräftiges Granatrot, in der Nase typische reife Herzkirschen und schwarze Weichselfrucht, sowie Johannisbeeren, am Gaumen reife saftige 
Brombeeren und Weichseln, etwas Oliven, Nelken und Lebkuchengewürze, Zartbitterschokolade, perfekt integrierter Holzeinsatz, weiches Tannin, 
harmonisches endloses Finish.
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