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CHATEAU DUCRU
BEAUCAILLOU 2éme
Grand Cru Classé 2022

Art. Nr.: 1236622

Hersteller: Chateau Ducru-Beaucaillou, St. Julien

DUERUERE AUC/AMoU*

Land: Frankreich

Region (Betriebssitz): Bordeaux
Gebiet (Betriebssitz): Saint-Julien
Jahrgang: 2022

Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot
Reife: bis 2029

Kategorie: Rotwein

SiiRe: Trocken

' Bewertung:
IN el V] HIEN : Robert Parker Wine Advocate: 94-96
: : Falstaff: 98

SA

Speiseempfehlung:
Gefliigel: Grillen/Braten
Rind: Gebacken

Flaschengrofe: 0,75 Liter

Verschluss: Naturkork

Einzelflaschenpreis: € 339.00

Verkostnotiz
JAMES SUCKLING: "Some much creme de cassis and blackcurrant aromas and flavors here. Full-bodied with powerful tannins, yet fine and
layered. Chewy. You can really feel the thick grape skins here. Excellent length. Tannins spread across the palate. Minerally and crushed stone."

ROBERT PARKER - THE WINE ADVOCATE: "One of the Médoc's most powerful wines this year is the 2022 Ducru-Beaucaillou, a blend of 82%
Cabernet Sauvignon and 18% Merlot that opens in the glass with aromas of dark cherries and berries mingled with pencils shavings, vanilla pod
and spices. Full-bodied, broad-shouldered and muscular, with a core of ripe but lively fruit underpinned by a chassis of powdery, liberally extracted
tannin that asserts itself on the finish, it's a punchy, modern Saint-Julien reminiscent of a hypothetical blend of the 2018 and 2020." - William Kelley

FALSTAFF: "FALSTAFF: "Tiefdunkles Rubingranat, tintig, opaker Kern, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Feine Nuancen von Edelholz, reife
schwarze Kirschen, zart nach Ribiseln, stie Gewirze, kandierte Orangenzesten und Nugat. Stoffig, elegant, feine Fruchtsu3e, kithle Nuancen,
gute Frische, prasente, integrierte Tannine, dunkle Waldbeeren im Nachhall, dunkles Nugat im Ruckgeschmack, zeigt grof3e Lange, mineralischer
Nachhall, sicheres Potenzial fur viele Jahre." - Peter Moser
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