
CHÂTEAU SMITH HAUT 
LAFITTE BLANC - Grand 
Cru Classé 2022
Art. Nr.: 2452322

Hersteller: Château Smith-Haut-Lafitte, Martillac

Land: Frankreich

Region (Betriebssitz): Bordeaux

Gebiet (Betriebssitz): Pessac-Léognan

Jahrgang: 2022

Rebsorte: Sauvignon Blanc, Sauvignon Gris, Semillon

Kategorie: Weißwein

Süße: Trocken

Bewertung:

Robert Parker Wine Advocate: 93-95

Falstaff: 96

James Suckling: 97-98

Speiseempfehlung:

Krustentiere / Muscheln: Geschmort/Gedünstet

Schwein: Gebacken

 

Flaschengröße: 0,75 Liter

Verschluss: Naturkork

Einzelflaschenpreis: € 225.60

Verkostnotiz
JAMES SUCKLING: "This zooms over the palate from the minute you taste it with energetic acidity, grapefruit, pear, lemon and white peach 
character. Dried, candied lemon. Crushed stone, too. Medium-bodied with polish and class. 90% sauvignon blanc, 5% semillon and 5% sauvignon 
gris."

ROBERT PARKER - THE WINE ADVOCATE: "It appears likely that the 2022 Smith Haut Lafitte Blanc will overtake its 2019 counterpart as one of 
the most successful white wines this estate has produced to date, something that's especially impressive in the context of the vintage. Exhibiting 
aromas of linden, menthol, crisp orchard fruit and smoke, it's medium to full-bodied, fleshy and crystalline, with racy acids and an unctuos mid-
palate. Chalky structuring dry extract makes its presence felt on the long, mineral finish. This is a blend of 90% Sauvignon Blanc, 5% Sémillon and 
5% Sauvignon Gris." - William Kelley

FALSTAFF: "Helles Grüngelb, silberfarbene Reflexe. Feine gelbe Tropenfrucht, Grapefruitzesten, ein Hauch von Holzwürze, gelbe Stachelbeeren, 
mineralisch und vielschichtig. Kraftvoll, stoffig und elegant, weiße Frucht im Kern, feine Säurestruktur, die gut eingebettet ist, salzige Mineralität, 
sehr gute Länge, ein balancierter Speisenbegleiter mit sicherem Entwicklungspotenzial." - Peter Moser
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