VINORAMA

DOMAINE DE CHEVALIER
ROUGE Grand Cru Classé de
‘DoMAINE»: CHEVALIER ~ Graves 2022

GRAND CRU CLASSE DE GRAVES

Art. Nr.: 2541322

Hersteller: Domaine de Chevalier, Pessac-Léognan

Land: Frankreich

T R S PN PO Region (Betriebssitz): Bordeaux

oLy X BIEXNARD
PESSAC-LEOGNAN

MIS EN EOUTEILLE AU CHATEAU

Gebiet (Betriebssitz): Pessac-Léognan

QP Jahrgang: 2022
Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot
Kategorie: Rotwein

SiiRe: Trocken

Bewertung:

Robert Parker Wine Advocate: 94-96
Falstaff: 95

James Suckling: 98-99

Speiseempfehlung:
Gefliigel: Grillen/Braten
Rind: Gebacken

Flaschengrofe: 0,75 Liter

Verschluss: Naturkork

Einzelflaschenpreis: € 112.80

Verkostnotiz
JAMES SUCKLING: "Wow. This is incredibly structured and powerful with ultra-fine tannins that are tight and layered. It's full and powerful with
carved muscles of tannins. This will need so much time."

ROBERT PARKER - THE WINE ADVOCATE: "A blend of 65% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 3% Petit Verdot and 2% Cabernet Franc, the
2022 Domaine de Chevalier delivers aromas of minty dark berries, cherries and ripe plums mingled with hints of licorice, coniferous forest and
spices. Medium to full-bodied, it's concentrated and layered, textured and elegant, framed by powdery tannins and concluding with a long,
penetrating, long finish. Olivier Bernard and his team have crafted an outstanding wine that will bear a special label commemorating his 40th
vinification at this Péssac-Léognan reference point." - William Kelley

FALSTAFF: "Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe. zarte Randaufhellung. Feines Bukett nach Gewurzen und reifen Kirschen, ein
Hauch von Brombeere, Cassis und frischen Orangenzesten, zarte Edelholzwirze. Komplex, saftig und elegant, gute Frische, reife Tannine,
schokoladig-mineralisch im Abgang, sehr gute Lénge, vielversprechend und mit Potenzial ausgestattet.” - Peter Moser
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