
Marchese Antinori Ch. Cl. 
DOCG Ris. Tenuta Tignanello 
Magnum 2022
Art. Nr.: 2273422

Hersteller: Marchesi Antinori, Firenze

Land: Italien

Region (Betriebssitz): Toskana

Gebiet (Betriebssitz): Chianti Classico

Jahrgang: 2022

Rebsorte: Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Alkoholgehalt: 14 %

Reife: bis 2032

Vinifizierung/Ausbau: Je nach Weinberg separat in Barriques aus französischer und 
ungarischer Eiche für ca. 1 Jahr, danach verfeinerte der Wein weitere 12 Monate in 
Flaschen.

Kategorie: Rotwein

Stilistik: Rot & gehaltvoll

Geschmack: würzig

Tannin: dicht

Säuregeschmack: Mild

Süße: Trocken

Bewertung:

James Suckling: 95

 

Flaschengröße: 1,5 Liter

Verschluss: Naturkork

Einzelflaschenpreis: € 96.30

Verkostnotiz
Intensives Rubinrot, in der Nase Noten von reifer, roter Frucht mit angenehmen Anklängen an Vanille und Gewürz, am Gaumen umhüllend, 
ausgewogen, aber auch lebhaft und tief, mit weichen und seidigen Tanninen.
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