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Einzelflaschenpreis: € 45.40

Verkostnotiz

VINORAMA

Marchese Antinori Chianti CI.
DOCG Riserva Tenuta Tignanello
2022

Art. Nr.: 2260222

Hersteller: Marchesi Antinori, Firenze

Land: Italien

Region (Betriebssitz): Toskana

Gebiet (Betriebssitz): Chianti Classico
Jahrgang: 2022

Rebsorte: Sangiovese, Cabernet Sauvignon
Alkoholgehalt: 14 %

Reife: bis 2032

Vinifizierung/Ausbau: Der Ausbau erfolgte ca. ein Jahr in franzésischen und ungarischen
Barriques, weitere 12 Monate Flaschenreife folgten.

Kategorie: Rotwein
Stilistik: Rot & gehaltvoll
Geschmack: wiirzig
Tannin: dicht
Sauregeschmack: Mild

SuRe: Trocken

Bewertung:
James Suckling: 95

Speiseempfehlung:
Kalb: Grillen/Braten

Flaschengrof3e: 0,75 Liter

Verschluss: Naturkork

Intensives Rubinrot, in der Nase reife, rote Frucht, etwas Vanille und Gewurrz, am Gaumen lebhaft und tief, mit seidigen Tanninen.
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