
Villa Antinori Chianti Classico 
DOCG Riserva 2022
Art. Nr.: 2260122

Hersteller: Marchesi Antinori, Firenze

Land: Italien

Region (Betriebssitz): Toskana

Gebiet (Betriebssitz): Chianti Classico

Jahrgang: 2022

Rebsorte: Sangiovese

Alkoholgehalt: 14 %

Reife: bis 2030

Vinifizierung/Ausbau: Die malolaktische Gärung findet in Edelstahltanks statt. Der Ausbau 
erfolgt im großen Holzfass, ein kleiner Teil in französischen und ungarischen Barriques. Der 
letzte Teil kommt vorwiegend aus Fässern in Zweitbelegung und einigen wenigen Prozenten 
auch aus neuen Fässern. Danach werden die einzelnen Teile in perfekter Art und Weise 
verschnitten. Die Abfüllung in Flaschen erfolgte im August 2022.

Kategorie: Rotwein

Süße: Trocken

Bewertung:

James Suckling: 93

Speiseempfehlung:

Lamm: Geschmort/Gedünstet

Gemüse/ Pasta: Pasta/ Risotto

Käse: Hart / Schnittkäse

 

Flaschengröße: 0,75 Liter

Verschluss: Naturkork

Einzelflaschenpreis: € 26.80

Verkostnotiz
Rubinrot, in der Nase intensive Fruchtnoten von reifer Kirsche, Preiselbeere und Waldbeeren, am Gaumen weiche, samtige Tannine, lang 
anhaltendes Finale.
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