
Muskateller Sand 2025
Art. Nr.: 2219625

Hersteller: Weingut R&A Pfaffl, Stetten

Land: Österreich

Region (Betriebssitz): Niederösterreich

Gebiet (Betriebssitz): Niederösterreich

Jahrgang: 2025

Rebsorte: Muskateller

Alkoholgehalt: 14 %

Reife: bis 2028

Bodentyp: Der sandige Boden der Lage Sandlern erwärmt sich, auch dank der Südseite, 
wahnsinnig schnell. Das gefällt dem Muskateller und er entfaltet sich dadurch zu seiner 
Höchstform.

Vinifizierung/Ausbau: Im Edelstahltank gelagert, nach 3 Monaten in Burgunderflaschen 
abgefüllt.

Kategorie: Weißwein

Qualitätsstufe: Qualitätswein

Geschmack: fruchtig

Säuregeschmack: Mild

Säure: 4,6 g

Süße: Trocken

Restzucker: 1,2 g

Bewertung:

A la Carte: 91

 

Flaschengröße: 0,75 Liter

Verschluss: Drehverschluss

Einzelflaschenpreis: € 11.00

Verkostnotiz
Strohgelb, in der Nase vollreife Früchte und druckvolle Würze, am Gaumen feine Muskatnuss, elegante Würze, volle Frucht, gelbe Birnen und 
grüne Äpfel, ein zarter Hauch von Honig.
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